[bookmark: _GoBack]תצפיות-
· לפני הניסוי- הענבים המרוסקים היו בצבע אדום-סגול ככה, והשמרים בצבע חום- צהוב. כל אחד בכלי נפרד.
· בזמן הניסוי- הכנסנו את השמרים לתוך הכלי עם מיץ הענבים המרוסק. בתחילה לא היה שינוי, אך לאחר מספר דקות צבע התמיסה הפך לבהיר יותר.
· בסוף הניסוי- ניתן היה להבחין בבועות בכלים.
ניתן לראות כי כאשר מוסיפים שמרים לענבים נוצר תהליך מסיים. כמעט מיד ניתן היה לראות שהם מתחילים לעבור תהליך תסיסה ליצירת אלכוהול.
טבלת התוצאות-
השפעת כמות השמרים על הלחץ בכלי:
	מספר הכוס
	כמות השמרים (גרם)
	לחץ בכלי (מ"מ Hg/)

	
	כעבור 3 דקות
	כעבור 6 דקות
	כעבור 9 דקות
	לחץ ממוצע

	1
	0.5
	10
	18
	27
	18.33

	2
	1
	12
	20
	50
	27.33

	3
	2
	14
	28
	58
	33.33

	4
	4
	20
	32
	64
	38.67


גרף התוצאות-


השפעת כמות השמרים על הלחץ שנוצר בכלי בתהליך תסיסת יין
y	0.5	1	2	4	18.329999999999995	27.330000000000002	33.33	38.67	כמות של שמרים (גרם)

לחץ ממוצע בתוך הכלי (Hg/מ"מ)

